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READ MANUAL

INDOOR

GB:Read user manual and keep this with the applian-

ce.

DE: Lesen Sie das Benutzerhandbuch und bewahren
Sie es zusammen mit dem Gerat auf.

NL:Lees de gebruikershandleiding en bewaar deze bij
het apparaat.

PL: Nalezy przeczytac instrukcje obstugi i zachowac ja
wraz z urzadzeniem.

FR: Lisez le manuel d'utilisation et conservez-le avec
l'appareil.

IT: Leggere il manuale dell'utente e conservarlo con
l'apparecchiatura.

RO: Cititi manualul de utilizare si pastrati-l impreuna
cu aparatul.

RU:MpouTnTe pykoBOoACTBO NONb30BATENS U COXPaHUTE
ero BMecTe ¢ npubopoMm.

GR:AwaBaote 10 eyxelpidlo xpnaoTn kat GuAGETe To pagi
HE TN OUCKEUN.

HR:Procitajte upute za uporabu i sacuvajte ovo uz
uredaj.

CZ: Prectéte si uZivatelskou prirucku a uschovejte ji u
spotrebice.

HU:Olvassa el a hasznalati Gtmutatét, és tartsa azt a
késziilék kozelében.

GB:For indoor use only.

DE: Nur zur Verwendung im Innenbereich.
NL:Alleen voor gebruik binnenshuis.

PL: Do uzytku wewnatrz pomieszczen.

FR: Pour lusage a lintérieur seulement.
IT: Destinato solo all'uso domestico.
RO:Doar pentru uz la interior.
RU:Wcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLEHUSX.
GR:Tta xprion povo o€ E0WTEPLKO XMPO.
HR:Samo za unutarnju upotrebu.

CZ: Pouze pro vnitFni pouZiti.

HU:Csak beltéri hasznalatra.

UA: BuKopucToByBaTH TiflbKi BCEPEAHI MPUMILLiEHb.
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FOOD CONTACT

UA:TpouuTaiiTe nocibHWK KopucTyBaya Ta TpuMaiite
11010 pa3oM i3 NpunaaoM.

EE: Lugege kasutusjuhendit ja hoidke seda koos
seadmega.

LV: Izlasiet lietoSanas pamacibu un saglabajiet to
kopa ar ierici.

LT: Perskaitykite naudojimo instrukcija ir palikite ja
su prietaisu.

PT: Leia 0 manual do utilizador e guarde-o juntamen-
te com o aparelho.

ES: Lea el manual del usuario y consérvelo con el
aparato.

SK: Precitajte si navod na pouZitie a uschovajte ho
spolu so spotrebi¢om.

DK:Lees brugervejledningen, og opbevar den sammen
med apparatet.

Fl: Lue kayttoohje ja sailyta se laitteen mukana.

NO:Les bruksanvisningen og ta vare pa den.

Sl: Preberite navodila za uporabo in jih shranite
skupaj z napravo.

SE: Las bruksanvisningen och férvara den tillsam-
mans med produkten.

BG:MpoyeTeTe pbkoBOACTBOTO 33 NoTpebutens v ro
3anaseTe 3aefHo C ypesa.

EE: Ainult sisetingimustes kasutamiseks.
LV: Tikai lietoSanai telpas.

LT: Naudoti tik patalpoje.

PT: Apenas para uso interno.

ES: Sélo para uso en interiores.

SK: Iba na vnutorné pouZzitie.

DK:Kun til indendgrs brug.

Fl: Vain sisakayttoon.

NO:Kun til innendgrs bruk.

Sl: Samo za uporabo v zaprtih prostorih.
SE: Endast for inomhusbruk.

BG:[la ce u3non3Ba caMo Ha 3akpuTo.
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GB: Technical specifications / DE: Technische Angaben / NL: Technische gegevens / PL: Dane techniczne / FR: Données tech-
niques / IT: Parametri di base / RO: Parametrii de baza / RU: TexHuueckue aaHHble / GR: Baotkég napapetpot / HR: Tehnicki
podaci / CZ: Technicka specifikace / HU: Miiszaki adatok / UA: TexHiuHi xapaktepuctuku / EE: Tehnilised andmed / LV: Tehniskas
specifikacijas / LT: Techninés specifikacijos / PT: Especificacdes técnicas / ES: Especificaciones técnicas / SK: Technické Speci-
fikacie / DK: Technical specifications / Fl: Tekniset tiedot / NO: Tekniske spesifikasjoner / SI: Tehni¢ne specifikacije / SE: Tekniska
specifikationer / BG: TexHuuecku cneumdpukaumum

219737
230V ~ 50/60Hz
2,8 kW

15kg

approx. 33 kg

Q| T |m|oOo|O|@| >

590x695x(H)590 mm

A: GB:ltem no. / DE:Art.-Nr. / NL:Artikelnr. / PL:Nr pozycji / FR:N°® d'article / IT:N. articolo / RO:Nr. articolului / RU:Homep nosuumu
/ GR:Ap. eldoug / HR:Broj stavke / CZ:Polozka ¢. / HU:Cikkszam / UA:Homep enementa / EE:Artikli nr / LV:Vienums Nr./ LT:Prekés Nr.
/ PT:ltem n.o / ES:N.o de articulo / SK:C. polozky / DK:Varenr. / Fl:Kohteen nro / NO:Varenr. / SI:St. izdelka / SE:Art.nr / BG: Homep
Ha enemeHT

B: GB:Rated voltage and frequency / DE:Nennspannung und Frequenz / NL:Nominale spanning en frequentie / PL:Znamion-
owe napiecie i czestotliwosé / FR:Tension et fréquence nominales / IT:Tensione e frequenza nominali / RO:Tensiune nominal3 si
frecventd/ RU:HomuHansHoe Hanpsxenne n yactota / GR:Ovopaotikn 1don kat ouxvornta / HR:Nazivni napon i frekvencija / CZ:-
Jmenovité napéti a frekvence / HU:Névleges fesziiltség és frekvencia / UA:HominanbHa Hanpyra Ta wactora / EE:Nimipinge ja -sage-
dus/LV:Nominalais spriegums un frekvence / LT:Vardiné jtampa ir daznis / PT:Tensdo e frequéncia nominais / ES:Tensiony frecuen-
cia nominales / SK:Menovité napétie a frekvencia / DK:Nominel spaending og frekvens / Fl:Nimellisjannite ja -taajuus / NO:Nominell
spenning og frekvens / Sl:Nazivna napetost in frekvenca / SE:Mérkspanning och frekvens / BG: HomuHanHo Hanpexetne u yectota

C: GB:Rated input power / DE:Nenneingangsleistung / NL:Nominaal ingangsvermogen / PL:Znamionowa moc wejsciowa / FR:Puis-
sance d'entrée nominale / IT:Potenza nominale in ingresso / RO:Putere nominald de intrare / RU: HomuHanbHas BxogHast MOLHOCTL
/ GR:Ovopaotikn oxug ewoodou / HR:Nazivna ulazna snaga / CZ:Jmenovity vstupni vykon / HU:Névleges bemeneti teljesitmény /
UA:HomikanbHa exigHa notyxHicts / EE: Nimisisendvdimsus / LV:Nominala ieejas jauda / LT:Vardiné jéjimo galia / PT:Poténcia de
entrada nominal / ES: Potencia de entrada nominal / SK:Menovity vstupny vykon / DK:Nominel indgangseffekt / Fl:Nimellistuloteho
/ NO:Nominell inngangseffekt / Sl:Nazivna vhodna mo¢ / SE:Méarkineffekt / BG: HommuHanHa sxoasiia MowHocT

D: GB:Protection class (Class) / DE:Schutzklasse (Klasse] / NL:Beschermingsklasse (klasse] / PL:Klasa ochrony (klasa) / FR:Classe
de protection (classe] / IT:Classe di protezione (classe] / RO:Clasa de protectie (clasa) / RU:Knacc zawutsi (knacc) / GR:Khaon
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/ EE:Kaitseklass (klass) / LV:Aizsardzibas klase (klase) / LT:Apsaugos klaseé (klase) / PT:Classe de protecdo (classe) / ES:Clase de
proteccién (clase) / SK:Trieda ochrany (trieda) / DK:Beskyttelsesklasse (klasse] / Fl:Suojausluokka (luokka) / NO:Beskyttelsesklasse
(klasse) / Sl:Razred za&¢ite (razred) / SE:Skyddsklass (klass)
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E: GB:Max. load per tray / DE: max. Beladung pro Tablett / NL: Maximaal lading per lade / PL: Maks. obciazenie na tace /
FR: Max. charge par plateau / IT: Massimo carico per vassoio / RO: Max. incarcare pe tavd / RU: MakcumyMm. Harpyska Ha noTok /
GR: Méyiomn. poprio ava dioko / HR: Maks. opterecenje po ladici / CZ: Max. zatizeni na zasobnik / UA: Makc. 3aBaHTaxXeHHs Ha 10TOK
/ EE: Max laadimine salve kohta / LV: Maks. ielade uz paplati / LT: Maks. apkrova viename dékle / ES: max. carga por bandeja / SK:
Max. zataZenie na zasobnik

F: GB:Net weight / DE:Nettogewicht / NL:Nettogewicht / PL:Waga netto / FR:Poids net / IT:Peso netto / RO:Greutate netd / RU:Bec
HeTTo / GR:KaBapo Bapog / HR:Neto teZina / CZ:Cistd hmotnost / HU:Nett6 tomeg / UA:Bara HetTo / EE:Netokaal / LV:Neto svars /
LT:Grynasis svoris / PT:Peso liquido / ES:Peso neto / SK:Cistd hmotnost / DK:Nettoveegt / Fl: Nettopaino / NO:Nettovekt / SI:Neto
teza / SE:Nettovikt / BG: Pasmepu

G: GB:Dimensions / DE:Abmessungen / NL:Afmetingen / PL:Wymiary / FR:Dimensions / IT:Dimensioni / RO:Dimensiuni /
RU:Pasmepsi / GR:Aworaoelc / HR:Dimenzije / CZ:Rozméry / HU:Méretek / UA:Poamipu / EE:Modtmed / LV:lzméri / LT:Matmenys
/ PT:Dimensées / ES:Dimensiones / SK:Rozmery / DK:M3L/ Fl:Mitat / NO:M&L/ SI: Mere / SE:M&tt / BG: Knac Ha 3awwrta (Knac)

GB: Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.

DE: Anmerkung: Die technische Spezifikation kann ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden.

NL: Opmerking: De technische specificatie zijn onderworpen aan wijzigingen zonder voorafgaande kennisgeving.
PL: Uwaga: Specyfikacja techniczna moze zostac¢ zmieniona bez powiadomienia.

FR: Remarque: La spécification technique peut étre modifiée sans notification préalable.

IT: Osservazione: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preawiso.

RO: Observatie: Specificatia tehnica se poate modifica fara notificare prealabila.

RU: Mpumeyanie. TexHnyeckune xapakTepucTyki MoryT BbiTb M3MeHeHbI be3 NpeBapuUTENbHOTO YBEAOMAEHNS.
GR: Znpetwon: Outexvikég npodilaypageg pnopoly va aAagouv xwplg npoetdonoinon.

HR: Napomena: Tehnicke specifikacije podloZne su promjenama bez prethodne obavijesti.

CZ: Poznamka: Technicka specifikace se mize zménit bez predchoziho upozornéni.

HU: Megjegyzés: A mlszaki adatok eldzetes értesités nélkil valtozhatnak.

UA: 3ayBaxeHHs: TeXHIYHI XxapakKTepucTKn MoxyTb 3MiHIBaTNCS 6e3 nonepeHboro NOBiAOMAEHHS.

EE: Markus: Tehnilisi andmeid vdidakse muuta ilma eelneva teavitamiseta.

LV: Piezime: Tehniskas specifikacijas var tikt mainitas bez iepriek$éja bridinjuma.

LT: Pastaba: Techniné specifikacija gali bti keiciama be iSankstinio jspéjimo.

PT: Observacdo: As especificacdes técnicas estao sujeitas a alteracdes sem notificacao prévia.

ES: Observacion: Las especificaciones técnicas estan sujetas a cambios sin previo aviso.

SK: Pozndmka: Technické Specifikacie podliehaji zmenam bez predchadzajiceho ozndmenia.

DK: Bemaerkning: Tekniske specifikationer kan eendres uden forudgdende varsel.

FI: Huomautus: Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta.

NO:Merknad: Teknisk spesifikasjon kan endres uten forh&ndsvarsel.

Sl: Opomba: Tehnicne specifikacije se lahko spremenijo brez predhodnega obvestila.

SE: Anmarkning: Tekniska specifikationer kan dndras utan foregaende meddelande.

BG: 3abenexka: TexHnyecknTe cneundukaLmm nogiexart Ha NnpomsHa b6e3 npeBapuTenHo yBejoMaeH/e.



ENGLISH

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this user
manual carefully, paying particular attention to the safety
regulations outlined below, before installing and using this
appliance for the first time.

Safety instructions

e This appliance is intended for commercial and professional
use only.

¢ Only use the appliance for the intended purpose it was de-
signed for as described in this manual.

¢ The manufacturer is not liable for any damage caused by in-
correct operation and improper use.

* Keep the appliance and electrical plug/connections away
from water and other liquids. In the event the appliance falls
into water, immediately remove theconnections from the
mains. Do not use the appliance until it has been checked by
a certified technician. Failure to follow these instructions will
cause life threatening risks.

¢ Never attempt to open the housing of the appliance by your-
self.

Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Do not touch the plug/electrical connections with wet or
damp hands.

. A DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK! Do not attempt

to repair the appliance by yourself. Do not immerse
the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* Never use a damaged appliance! When it's damaged, discon-
nect the appliance from the socket and contact the retailer.

* Regularly check the electrical connections and cord for any
damage. When damaged it must be replaced by a service
agent or similarly qualified person in order to avoid danger
or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or
hot objects and keep it away from open fire. Never pull the
power cord to unplug it from the socket, always pull the plug
instead.

* WARNING! When positioning the appliance, ensure the supply
cord is not trapped or damaged.

¢ CAUTION! Securely route the power cord if necessary in order
to prevent unintentional pulling, contact with the heating sur-
face or cause a trip hazard.

¢ Never leave the appliance unattended during use.

* WARNING! As long as the plug is in the socket the appliance
is connected to the power source.

e Turn off the appliance before disconnecting from the mains.

e Connect the power plug to an easily accessible electrical
socket so that in case of emergency the appliance can be un-
plugged immediately.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied together
with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the
voltage and frequency mentioned on the appliance label.

¢ Never use accessories other than those recommended by the
manufacturer. Failure to do so could pose a safety risk to the
user and could damage the appliance. Only use original parts
and accessories.
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o This appliance should not be operated by persons with re-
duced physical, sensory or mental capabilities, or persons
that have a lack of experience and knowledge.

o This appliance should, under any circumstances, not be used
by children.

 Keep the appliance and its electrical connections out of reach
of children.

* WARNING! ALWAYS switch off the appliance before cleaning,
maintenance or storage.

 This appliance should be operated by trained personnel in
kitchen of the restaurant, canteens or bar staff, etc.

« Do not place the appliance on a heating object [gasoline, elec-
tric, charcoal cooker, etc.).

* Do not cover the appliance in operation and keep the appli-
ance away from any hot surfaces and open flames. Always
operate the appliance on a level, stable, clean, heat-resistant
and dry surface.

o Allow at least 20 cm spacing around the appliance for ventila-
tion purpose during use.

o Any repairs shall be carried out only by persons trained or
recommended by the manufacturer.

Specigl safety instructions
o Caution! Danger of burns! The temperature of acces-

sible surfaces & door of the appliance get very hot during use.

Touch the appliance only with its handle & knobs.

Allow at least 15cm spacings for ventilation purposes during

use.

This appliance is not intended to be operated by means of an

external timer or separate remote-control system.

Place the appliance on a heat resistant surface only.

Do not place any objects on top of the appliance and cover the

appliance during use.

Do not use this appliance for cooking food or liquids in a

closed container as it may lead to explosion.

Keep the appliance away from any hot surfaces and open

flames. Protect the appliance against heat, dust, direct sun-

light, moisture, dripping and splashing water.

Do not place articles on top of the appliance. Do not place

objects with open sources of fire [e.g. candles) on top or be-

side the appliance. Do not place objects filled with water [e.g.

vases) on or near the appliance.

The warehouse inside temperature must not be lower than

-9°C; otherwise, the thermostat (regulation and safety ther-

mostat] control devices of the machine will be damaged. Fail-

ure to observe this prohibition invalidates any responsibility of

the manufacturer of the machine.

¢ When the tilting door is wide open, do not put anything on
the surface, because the door hinges could be irreparably
damaged.

Intended use

o This appliance is only intended for cooking food. Any other
use may lead to damage of the appliance or personal injury.

¢ Operating the appliance for any other purpose shall be
deemed a misuse of the device. The user shall be solely liable
for improper use of the device.

Grounding installation
This appliance is classified as protection class | and must be
connected to a protective ground. Grounding reduces the risk



of electric shock by providing an escape wire for the electric
current.

This appliance is fitted with a power cord with grounding plug
or electrical connections with grounding wire. The connections
must be properly installed and grounded.

Circuit diagram

(Fig.1 on page 2)

M - Power terminal board

Pr - "End of cooking” programmer
T1 - Safety thermostat

T2 - Oven thermostat

S1 - Programmer indicator light
S2 - Thermostat indicator light
L - Oven lighting lamp

R - Circular heating-element

V - Oven motorised ventilator

Preparation before use

* Remove all protective packaging and wrapping.

e Check to make sure the appliance is undamaged and with
all accessories. In case of incomplete delivery and damages.
Please contact supplier immediately. Do not use the appli-
ance.

¢ Clean the appliance before use (See == > Cleaning & Main-
tenance).

o The feet are inside the appliance and must be secured on the
four threaded holes on the base. If necessary, the height of the
feet can be adjusted by screwing or unscrewing.

« Position the appliance perfectly horizontally on a table or sim-

ilar support the table or support must be at least 85 cm above

the floor]. Once you have put the machine, it should not exceed
height of 1.60 meter from the floor; position it at a distance
of not less than 10 cm from the side and rear walls, to en-
able natural ventilating air to circulate freely around it. The
appliance is ventilated through specific openings on the metal
walls of the outer housing , and ensures efficiency and long-
life. For this reason it is strictly forbidden to obstruct these
ventilation openings, even partially or for short periods. Fail-
ure to observe this specific prohibition releases the manufac-
turer of the appliance from all responsibility and immediately
voids any guarantee rights for the said appliance, because its
constructive conformity has been voluntarily compromised.

Furthermore, the appliance is not suitable for embedding and

for grouped positioning with other identical appliances.

The appliance must be connected to the electrical mains ac-

cording to current legal regulations. Before making the con-

nection, make sure of the following:

- the voltage and frequency values of the power supply
systern match the values on the .technical data” plate af
fixed on the appliance;

- the limiting valve and the system are able to support the
appliance’s load [see the .technical data” plate);

- the power supply system has an adequate earth
connection according to current legal regulations;

- a omnipolar switch with minimum between contacts
aperture of the overvoltage category I1 (4000 V), sized to the
load and conforming to current legal regulations, is fitted
between the appliance and the mains in the direct
connection to the mains;

- the omnipolar switch used for connection is easy to reach

when the appliance is installed;

- the yellow/green earth wire is not interrupted by the
switch;

- the power supply, when the appliance is operating, must
not deviate from the rated voltage value by +10%;

- make sure that after inserting the power supply cord into
the terminal block it does not come into contact with any of
the cooking range’s hot parts.

- if the supply cable is damaged then it must be replaced
by the manufacturer or by your technical support or

by a qualified person to avoid any risk.

e The terminal board is on the rear panel of the appliance. Open
the terminal board cover by obtaining leverage with a screw-
driver on the two side fins. Loosen the cable gripper screw and
allow the cable to pass through it. Arrange the conductors so
that the earth conductor is the last to detach from its terminal
if the cable goes into a state of faulty traction. Connect the
phase conductor to the terminal marked with the letter “L",
the neutral conductor to the terminal marked with the letter
“N" and the earth conductor to the terminal marked with the
symbol =" . Tighten the ring-nut of the cable gripper and
close the terminal board cover. The appliance must be con-
nected to an equipotential system whose efficiency must first
be checked according to current legal regulations. This con-
nection must be made between different appliances k' using
the appropriate terminal marked with the symbol . The
equipotential conductor must have a minimum diameter of
2,5 mm2 The equipotential terminal is at the rear of the ap-
pliance.

¢ Keep the packaging if you intend to store your appliance in
the future.

Cooking tips

¢ When placing food in the cooking compartment, leave a space
of at least 40 mm between pans in order not to over-obstruct
air circulation.

* Do not use pans with higher than necessary edges: edges are
barriers which prevent the circulation of hot air.

e Warm up the oven before every cooking operation to obtain
maximum uniformity.

* Do not salt foods in the cooking compartment.

o After a cooking operation, open the door cautiously, to avoid a
violent outflow of heat which could cause burns.

Control Panel (Fig. 2, on page 2)

“End of cooking” pro-
grammer indicator light

Control thermostat indi-

| E cator light

Operating instructions

* Programming cooking time - To run the oven. turn the pro-
grammer knob (Fig. 1) in line with symbol lf|_|| [continuous
operation] or in line with the selected cooking time (up to 120
minutes). In the second case, end of cooking is signalled by
the oven switching OFF automatically.

¢ Programming cooking temperature - Turn the knob of the
adjustment thermostat (Fig. 2) in line with the temperature
selected for cooking.

M



« Control thermostat indicator light - The control thermostat
orange indicator light goes OFF whenever the programmed
temperature is reached inside the cooking compartment. It
lights up again when the thermostat is tripped to re-establish
this temperature.

* “End of cooking” programmer indicator light - The program-
mer green indicator light indicate that the oven is electrically
connected to the power supply line and that cooking time is
active.

* Oven internal light - The light is always on when the oven is
operating.

Oven cooking

For cooking, before putting food in, warm up the oven to the

required temperature. When the oven reaches the temperature,

put the food in and check cooking time. Switch off the oven 5

minutes before the theoretical time in order to recover stored

heat.

¢ Convection cooking - Activate the oven and turn the thermo-
stat knob in line with the required temperature.

 Defreezing - Activate the oven and turn the thermostat knob
to the OFF position.

Cooking advice

¢ Convection cooking - Heat is transferred to the foods by
pre-heated air, forced to circulate by in the cooking chamber.
The heat quickly and uniformly reaches all parts of the cham-
ber, enabling simultaneous cooking of different types of food
(providing they have the same cooking temperature), placed
on the shelves without mixing tastes and smells. Convection
cooking is particularly convenient for rapid defreezing, and for
sterilising preserves and drying mushrooms and fruit.

* Cooking desserts - Desserts require a very high temperature
(usually from 150 to 200°C) and a pre-heated oven (about ten
minutes). The oven door must not be opened until at least
3/4 of the cooking time has elapsed. Whipped dough must
be difficult to detach from a spoon because excessive fluidity
would prolong cooking time to no avail.

* Cooking meat - Meat to be cooked should weight at least 1
Kg to prevent it drying too much. Very tender red meats to be
cooked rare, which must be cooked on the outside to keep
all their gravy, require short cooking time at high tempera-
ture (200-250°C). The gravy ingredients must be placed im-
mediately in the pan only if the cooking temperature is brief,
otherwise they should be added during the last half-hour. You
can check the degree of cooking by squashing the meat with
a spoon: if the meat does not yield, it is correctly cooked. For
roast beef and fillet, which must remain pink inside, cooking
time must be very brief. Meats may be placed on a plate suit-
able for oven cooking or directly on the grill, under which you
should place a tray to collect the gravy. When cooking has
finished, we advise you to wait for 15 minutes before cutting
the meat so that the gravy does not come out. Before being
served, the dishes may be kept hot in the oven at minimum
temperature.

Cleaning & Maintenance

ATTENTION! Always disconnect the appliance from the electri-
cal mains before storage, cleaning & maintenance.

Do not use water jet or steam cleaner for cleaning and do not
push the appliance under the water as the parts will get wet
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and electric shock might be resulted.

General cleaning
Clean the oven when it is cold. Wash enamelled parts with

lukewarm water and soap, do not use abrasive products, steel
wool, or acids, which could ruin them. To clean the steel parts,
do not use products containing chlorine (sodium hypochlorite,
hydrochloric acid, etc] even if diluted. Use specific off-the-shelf
products or a little hot vinegar. Rinse thoroughly with water and
dry with a soft cloth. Clean the glass door of the oven with hot
water only, and do not use rough cloths. Do not allow foods (es-
pecially acid foods such as salt, vinegar, lemon, etc] to stagnate
on the stainless steel parts, because they could deteriorate.
Do not wash the appliance with direct jets of water, because if
water enters, this could limit the appliance’s safety. Do not use
corrosive substances (e.g. hydrochloric acid) to clean the oven’
s support bench.

Cleaning the oven
It is good practice to clean the oven interior at the end of every

day of duty. In this way it will be easier to remove cooking res-
idues, preventing them from burning when the oven is next
used. Clean it accurately with hot water and soap or with the
appropriate off-the-shelf products.

Cleaning the oven door

To clean the oven door thoroughly, proceed as follows:

o fully open the door;

e insert the equipped plugs in the "A" holes on the hinges (Fig.
3A);

o lift the door gently and withdraw it (Fig. 3B);

 put back the door in the initial position by operating inverserly.

Repacing oven lamp

eElectrically switch off the appliance; unscrew the protective
glass cap; unscrew the lamp and replace it with another lamp
suitable for high temperatures (300°C), with the following char-
acteristics:

* Voltage 230/240 V

* Power 15W

e Fitting E 14

Refit the glass cap and power wup the appliance.
Put back the lamp cover with the gaskets and turn on the elec-
tricity

Warranty

Any defect affecting the functionality of the appliance which
becomes apparent within one year after purchase will be re-
paired by free repair or replacement provided the appliance has
been used and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way. Your statutory
rights are not affected. If the appliance is claimed under war-
ranty, state where and when it was purchased and include proof
of purchase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product development we
reserve the right to change the product, packaging and docu-
mentation specifications without notice.

Discarding & Environment
When decommissioning the appliance, the product must not
be disposed of with other household waste. Instead, it is your



responsibility to dispose to your waste equipment by handing it
over to a designated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable regulations on
waste disposal. The separate collection and recycling of your
waste equipment at the time of disposal will help conserve nat-
ural resources and ensure that it is recycled in a manner that
protects human health and the environment.

For more information about where you can drop off your waste
for recycling, please contact your local waste collection compa-
ny. The manufacturers and importers do not take responsibility
for recycling, treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.

DEUTSCH

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie dieses Hendi Gerat gekauft haben. Le-
sen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgféltig durch und achten
Sie dabei besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheits-
vorschriften, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal installie-
ren und verwenden.

Sicherheitshinweise

 Dieses Gerdt ist nur fir den gewerblichen und professionel-
len Gebrauch bestimmt.

e Verwenden Sie das Gerat nur fir den vorgesehenen Zweck,
wie in diesem Handbuch beschrieben.

o Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch unsach-
gemafen Betrieb und unsachgemafen Gebrauch verursacht
werden.

« Halten Sie das Gerat und die Stecker/Anschlisse von Wasser
und anderen Flissigkeiten fern. Falls das Gerat ins Wasser
fallt, entfernen Sie sofort dieAnschliisse vom Netz. Verwen-
den Sie das Gerat erst, wenn es von einem zertifizierten Tech-
niker Uberprift wurde. Die Nichtbeachtung dieser Anweisun-
gen flihrt zu lebensbedrohlichen Risiken.

Versuchen Sie niemals, das Gehduse des Geréts selbst zu

6ffnen.

Fihren Sie keine Gegenstande in das Geh&use des Gerats ein.

Beriihren Sie den Stecker/die elektrischen Anschliisse nicht

mit nassen oder feuchten Handen.

A GEFAHR! STROMSCHLAGGEFAHR! Versuchen Sie

nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Tauchen Sie die
elektrischen Teile des Gerédts nicht in Wasser oder andere

Flissigkeiten. Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendem

Wasser.

Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat! Wenn das

Gerat beschadigt ist, trennen Sie es von der Steckdose und

wenden Sie sich an den Handler.

Uberpriifen Sie regelmaBig die elektrischen Anschliisse und

das Kabel auf Schaden. Bei Beschadigung muss sie durch ei-

nen Kundendienstmitarbeiter oder eine ahnlich qualifizierte

Person ersetzt werden, um Gefahren oder Verletzungen zu

vermeiden.

Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder

heifen Gegenstanden in Kontakt kommt und halten Sie es

von offenen Feuern fern. Ziehen Sie niemals am Netzkabel,

um es aus der Steckdose zu ziehen, sondern ziehen Sie im-

mer den Stecker.

¢ WARNUNG! Stellen Sie beim Positionieren des Gerats sicher,
dass das Netzkabel nicht eingeklemmt oder beschadigt ist.

* VORSICHT! Verlegen Sie das Netzkabel bei Bedarf sicher, um
unbeabsichtigtes Ziehen, Kontakt mit der Heizfliche oder
Stolpergefahr zu vermeiden.

e Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

¢ WARNUNG! Solange sich der Stecker in der Steckdose befin-
det, ist das Gerat an die Stromquelle angeschlossen.

e Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie es vom Stromnetz tren-
nen.

e SchlieBen Sie den Netzstecker an eine leicht zugangliche
Steckdose an, damit das Gerat im Notfall sofort ausgesteckt
werden kann.

e Tragen Sie das Gerat niemals am Kabel.

e Verwenden Sie keine zusatzlichen Gerate, die nicht zusam-
men mit dem Geréat geliefert werden.

e SchlieBen Sie das Gerat nur mit der auf dem Gerateetikett
angegebenen Spannung und Frequenz an eine Steckdose an.

e Verwenden Sie niemals anderes als das vom Hersteller emp-
fohlene Zubehdr. Andernfalls kann ein Sicherheitsrisiko fir
den Benutzer bestehen und das Gerat beschadigt werden.
Nur Originalteile und Zubehdr verwenden.

e Dieses Gerat darf nicht von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Personen mit mangelnder Erfahrung und Kenntnis betrieben
werden.

¢ Dieses Gerat darf unter keinen Umstanden von Kindern be-
nutzt werden.

* Bewahren Sie das Gerat und seine elektrischen Anschliisse
fr Kinder unzuganglich auf.

¢ WARNUNG! Schalten Sie das Gerat STETS vor der Reinigung,
Wartung oder Lagerung aus.

e Dieses Gerat sollte von geschultem Personal in der Kiiche
des Restaurants, Kantinen oder Barpersonal usw. bedient
werden.

o Stellen Sie das Gerat nicht auf ein Heizobjekt (Benzin, Elek-
tro, Holzkohle usw.).

* Decken Sie das Gerat nicht im Betrieb ab und halten Sie es
von heiflen Oberflachen und offenen Flammen fern. Betrei-
ben Sie das Gerat immer auf einer ebenen, stabilen, saube-
ren, hitzebestandigen und trockenen Oberflache.

* Lassen Sie wahrend des Gebrauchs mindestens 20 cm Ab-
stand um das Gerdt herum, um es zu beliften.

* Reparaturen dirfen nur von Personen durchgefiihrt werden,
die vom Hersteller geschult oder empfohlen wurden.

Besongqere Sicherheitshinweise

. Vorsicht! Verbrennungsgefahr! Die Temperatur der
zuganglichen Oberflachen und der Tir des Gerats wird wah-
rend des Gebrauchs sehr heif}. Berlihren Sie das Geréat nur
mit dem Griff und den Knopfen.

e Lassen Sie wahrend des Gebrauchs mindestens 15 cm Ab-
stand fiir Beltiftungszwecke.

¢ Dieses Gerat darf nicht mit einem externen Timer oder einer
separaten Fernsteuerung betrieben werden.

e Stellen Sie das Gerat nur auf eine hitzebestandige Oberfla-
che.

e Stellen Sie wahrend des Gebrauchs keine Gegenstande auf
das Gerat und decken Sie es ab.

e Verwenden Sie dieses Gerat nicht zum Kochen von Lebens-
mitteln oder Fliissigkeiten in einem geschlossenen Behalter,
da dies zu einer Explosion fiihren kann.
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e Halten Sie das Gerat von heiflen Oberfldchen und offenen
Flammen fern. Schiitzen Sie das Gerat vor Hitze, Staub, di-
rekter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit, Tropfwasser und
Spritzwasser.

e Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerét. Stellen Sie kei-
ne Gegenstande mit offenen Brandquellen (z. B. Kerzen) auf
oder neben das Gerét. Stellen Sie keine mit Wasser gefillten
Gegenstande (z. B. Vasen) auf oder in die Nahe des Geréts.

¢ Die Lagerinnentemperatur darf nicht unter -9°C liegen, an-
sonsten werden die Thermostat-Steuergerate (Regel- und
Sicherheitsthermostat) der Maschine beschadigt. Die Nicht-
beachtung dieses Verbots macht jegliche Verantwortung des
Herstellers der Maschine ungltig.

» Wenn die Kipptiir weit gedffnet ist, stellen Sie nichts auf die
Oberflache, da die Tlrscharniere irreparabel beschadigt wer-
den kénnten.

Verwendungszweck

* Dieses Gerat ist nur zum Kochen von Lebensmitteln be-
stimmt. Jede andere Verwendung kann zu Schaden am Gerat
oder Verletzungen fithren.

e Der Betrieb des Geréts fir andere Zwecke gilt als Miss-
brauch des Gerats. Der Benutzer haftet allein fiir die unsach-
gemafe Verwendung des Geréts.

Installation der Erdung

Dieses Gerdt ist als Schutzklasse | eingestuft und muss an
eine Schutzerde angeschlossen werden. Die Erdung verringert
das Risiko eines Stromschlags, indem ein Escape-Wire fiir den
elektrischen Strom bereitgestellt wird.

Dieses Gerat ist mit einem Netzkabel mit Erdungsstecker oder
elektrischen Anschliissen mit Erdungsdraht ausgestattet. Die
Anschlisse missen ordnungsgemaf installiert und geerdet
sein.

Schaltplan

(Abb.1 auf Seite 2)

M - Leistungs-Klemmenleiste

Pr - Programmiergerat ..Ende des Garens”
T1 - Sicherheitsthermostat

T2 - Backofen-Thermostat

S1- Anzeigeleuchte des Programmiergerats
S2 - Thermostat-Anzeigeleuchte

L - Backofen-Beleuchtungslampe

R - Kreisformiges Heizelement

V - Motorbetriebenes Beatmungsgerat fir den Backofen

Vorbereitung vor Verwendung

e Entfernen Sie alle Schutzverpackungen und -verpackungen.

e Vergewissern Sie sich, dass das Gerat unbeschadigt ist und
alle Zubehérteile enthalt. Bei unvollstandiger Lieferung und
Schaden. Bitte wenden Sie sich sofort an den Lieferanten. Ver-
wenden Sie das Gerét nicht.

* Reinigen Sie das Gerat vor dem Gebrauch (siehe == > Reini-
gung und Wartung).

¢ Die Fiie befinden sich im Gerat und miissen an den vier Ge-
windebohrungen auf der Basis befestigt werden. Bei Bedarf
kann die Hohe der Fiifle durch Ein- oder Ausschrauben ein-
gestellt werden.

* Positionieren Sie das Gerat perfekt horizontal auf einem Tisch
oder einer &hnlichen Stutze [der Tisch oder die Stutze muss
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mindestens 85 cm dber dem Boden liegen). Sobald Sie die

Maschine aufgestellt haben, sollte sie eine Héhe von 1,60 Me-

tern vom Boden nicht berschreiten; positionieren Sie sie in

einem Abstand von mindestens 10 cm von den Seiten- und

Rickwénden, damit die natirliche Beluftungsluft frei um sie

herum zirkulieren kann. Das Gerat wird durch bestimmte Off-

nungen an den Metallwdnden des AuBengehduses beliftet
und gewahrleistet Effizienz und Langlebigkeit. Aus diesem

Grund ist es strengstens untersagt, diese Liftungséffnun-

gen zu versperren, auch nur teilweise oder flr kurze Zeit.

Die Nichtbeachtung dieses spezifischen Verbots entbindet

den Hersteller des Gerates von jeglicher Verantwortung und

entbindet unverziiglich alle Garantierechte fiir das besagte

Gerét, da seine konstruktive Konformitat freiwillig beeintrach-

tigt wurde. Dariiber hinaus ist das Gerat nicht zum Einbetten

und zur gruppierten Positionierung mit anderen identischen

Geraten geeignet.

Das Gerat muss gemal den geltenden gesetzlichen Bestim-

mungen an das Stromnetz angeschlossen werden. Stellen Sie

vor der Verbindung Folgendes sicher:
- die Spannungs- und Frequenzwerte des Stromversorgung
ssystems mit den Werten auf der am Gerat befestigten
Platte ,Technische Daten” ibereinstimmen;
- das Begrenzungsventil und das System die Geratelast tra
gen kénnen [siehe Platte ,Technische Daten”);
- die Stromversorgung iber einen angemessenen Erdungs
anschluss gemaB den geltenden gesetzlichen Vorschriften
verflgt;
- zwischen Gerat und Netz im direkten
Anschluss an das Netz ein ladungsgerechter und den
geltenden gesetzlichen Vorschriften ent
sprechender omnipolarer Schalter mit Mindestkontakt
6ffnung der Uberspannungskategorie 111 (4000 V);
- der fiir den Anschluss verwendete omnipolare Schalter ist
bei der Installation des Geréts leicht erreichbar;
- der gelb-griine Erdungsdraht nicht durch den Schalter un
terbrochen wird;
- die Stromversorgung darf bei laufendem Gerat nicht um
+10% vom Nennspannungswert abweichen;
- Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nach dem Einsteck
en in die Klemmenleiste nicht mit den heifen Teilen des
Kochbereichs in Kontakt kommt.
- Wenn das Versorgungskabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder von Ihrem technischen Support oder von
einer qualifizierten Person ersetzt werden, um Risiken zu
vermeiden.

* Die Klemmenleiste befindet sich auf der Riickseite des Gerdts.
Offnen Sie die Abdeckung des Klemmenbretts, indem Sie die
Hebelwirkung mit einem Schraubendreher an den beiden seit-
lichen Lamellen erhalten. Ldsen Sie die Kabelgreiferschraube
und lassen Sie das Kabel hindurchgehen. Ordnen Sie die Lei-
ter so an, dass der Erdungsleiter der letzte ist, der sich von
seiner Klemme l6st, wenn das Kabel in einen Zustand fehler-
hafter Traktion bergeht. SchlieBen Sie den Phasenleiter an
die mit dem Buchstaben .L" gekennzeichnete Klemme, den
Neutralleiter an die mit dem Buchstaben .N" gekennzeich-
nete Klemme und_rtn Erdungsleiter an die mit dem Symbol
gekennzeichnete = Klemme an. Ziehen Sie die Ringmutter
des Kabelgreifers an und schliefen Sie die Abdeckung der
Klemmenleiste. Das Gerat muss an ein Potentialausgleichs-
system angeschlossen werden, dessen Effizienz zuerst nach



den geltenden gesetzlichen Vorschriften Uberpriift werden
muss. Diese Verbindung muss zwischen verschiedenen Ge-
raten mithilfe des entsprechenden Anschlusse« hergestellt
werden, der mit dem Symbol gekennzeichnet ist % . Der Po-
tentialausgleichsleiter muss einen Mindestdurchmesser von
2,5 mm2 haben. Die Potentialausgleichsklemme befindet sich
an der Geréteriickseite.

* Bewahren Sie die Verpackung auf, wenn Sie |hr Gerat in Zu-
kunft lagern mochten.

Tipps zum Kochen

¢ Wenn Sie Lebensmittel in den Garraum stellen, lassen Sie
einen Abstand von mindestens 40 mm zwischen den Pfannen,
um die Luftzirkulation nicht zu stark zu behindern.

¢ Verwenden Sie keine Pfannen mit hoheren Kanten als erfor-
derlich: Kanten sind Barrieren, die die Zirkulation von HeiB3-
luft verhindern.

¢ Erwarmen Sie den Backofen vor jedem Garvorgang, um ma-
ximale GleichmaBigkeit zu erzielen.

* Speisen nicht im Garraum salzen.

« Offnen Sie die Tur nach dem Garvorgang vorsichtig, um einen
heftigen Warmeabfluss zu vermeiden, der Verbrennungen
verursachen konnte.

Bedienfeld (Abb. 2, auf Seite 2)

Bedienungsanleitung

¢ Programmieren der Garzeit - Drehen Sie zum Betrieb des
Backofens den Proarammierknopf (Abb. 1) auf die Linie
mit dem Symbol ‘M (Dauerbetrieb) oder auf die gewahlte
Garzeit [bis zu 120 Minuten]. Im zweiten Fall wird das Ende
des Garvorgangs durch das automatische Ausschalten des
Backofens signalisiert.

¢ Programmieren der Gartemperatur - Drehen Sie den Ein-
stellknopf des Thermostats (Abb. 2) auf die fiir das Garen
gewadhlte Temperatur.

 Kontrolllampe Thermostat - Die Kontrolllampe Thermost-
at orange erlischt, wenn die programmierte Temperatur im
Garraum erreicht wird. Er leuchtet wieder auf, wenn der
Thermostat ausgeldst wird, um diese Temperatur wiederher-
zustellen.

« Kontrolllampe ,.Ende des Garvorgangs” - Die griine Kont-

rolllampe des Programmiergerats zeigt an, dass der Backo-

fen elektrisch mit der Stromversorgung verbunden ist und

dass die Garzeit aktiv ist.

» Backofen-Innenbeleuchtung - Die Beleuchtung leuchtet im-
mer, wenn der Backofen in Betrieb ist.

Kontrolllampe des Programmiergerats
.Ende des Garens”

Kontrolllampe des Thermostats

Garen im Backofen

Erwdrmen Sie den Backofen vor dem Garen auf die gewlinschte
Temperatur. Wenn der Ofen die Temperatur erreicht, legen Sie
die Speisen hinein und Uberprifen Sie die Garzeit. Schalten Sie
den Ofen 5 Minuten vor der theoretischen Zeit aus, um die ge-
speicherte Warme wiederherzustellen.

» Konvektionsgaren - Schalten Sie den Backofen ein und dre-
hen Sie den Thermostatknopf auf die gewlinschte Tempera-
tur.

¢ Entfrosten - Schalten Sie den Backofen ein und drehen Sie
den Thermostatknopf auf AUS.

Tipps zum Kochen

* Konvektionsgaren - Die Warme wird durch vorgewarmte
Luft auf die Lebensmittel Ubertragen, die in der Garkammer
zirkulieren muss. Die Hitze erreicht schnell und gleichmaBig
alle Teile der Kammer und ermdglicht das gleichzeitige Ga-
ren verschiedener Arten von Lebensmitteln [vorausgesetzt,
sie haben die gleiche Gartemperatur], die ohne Vermischung
von Geschmack und Geruch auf den Regalen platziert wer-
den. Das Konvektionsgaren ist besonders praktisch zum
schnellen Entfrieren sowie zum Sterilisieren von Konserven
und Trocknen von Pilzen und Friichten.

Desserts kochen - Desserts erfordern eine sehr hohe Tem-
peratur [normalerweise von 150 bis 200 °C) und einen vorge-
heizten Ofen (etwa zehn Minuten). Die Backofentur darf erst
nach Ablauf von mindestens 3/4 der Garzeit geffnet werden.
Der geschlagene Teig muss sich nur schwer von einem Loffel
l6sen lassen, da eine bermaBige FlieBfahigkeit die Garzeit
verlangern wiirde.

Garen von Fleisch - Zu garendes Fleisch sollte mindestens 1
kg wiegen, damit es nicht zu stark trocknet. Sehr zartes rotes
Fleisch, das selten gegart werden muss und von auflen ge-
gart werden muss, um die ganze Sofe zu erhalten, erfordert
eine kurze Garzeit bei hohen Temperaturen (200-250 °C). Die
Zutaten der Sofle dirfen nur dann sofort in die Pfanne ge-
geben werden, wenn die Gartemperatur kurz ist. Andernfalls
sollten sie in der letzten halben Stunde hinzugefiigt werden.
Sie konnen den Gargrad Uberprifen, indem Sie das Fleisch
mit einem Loffel zerdriicken: Wenn das Fleisch nicht her-
auskommt, wird es richtig gegart. Bei Braten und Filet, die
innen rosa bleiben miissen, muss die Garzeit sehr kurz sein.
Fleisch kann auf einen Teller gelegt werden, der fiir das Ga-
ren im Ofen geeignet ist, oder direkt auf den Grill, unter dem
Sie ein Blech platzieren sollten, um die Sauce zu sammeln.
Nach dem Garen empfehlen wir hnen, 15 Minuten zu warten,
bevor Sie das Fleisch schneiden, damit die Sauce nicht her-
auskommt. Vor dem Servieren konnen die Gerichte im Ofen
bei minimaler Temperatur heif gehalten werden.

Reinigung und Wartung

AUFMERKSAMKEIT! Trennen Sie das Gerat vor Lagerung, Rei-
nigung und Wartung immer vom Stromnetz.

Verwenden Sie fiir die Reinigung keinen Wasserstrahl oder
Dampfreiniger und schieben Sie das Gerat nicht unter das
Wasser, da die Teile nass werden und es zu Stromschldgen
kommen kann.

Allgemeine Reinigung
Reinigen Sie den Backofen, wenn er kalt ist. Waschen Sie

emaillierte Teile mit lauwarmem Wasser und Seife, verwen-
den Sie keine Scheuermittel, Stahlwolle oder Sauren, die sie
ruinieren konnten. Verwenden Sie zur Reinigung der Stahl-
teile auch bei Verdinnung keine chlorhaltigen Produkte (Na-
triumhypochlorit, Salzséure usw.). Verwenden Sie bestimmte
Standardprodukte oder ein wenig heiflen Essig. Griindlich mit
Wasser abspilen und mit einem weichen Tuch abtrocknen.
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Reinigen Sie die Glastir des Backofens nur mit heilem Was-
ser und verwenden Sie keine groben Tiicher. Lassen Sie keine
Lebensmittel (insbesondere saurehaltige Lebensmittel wie
Salz, Essig, Zitrone usw.] auf den Edelstahlteilen stagnieren, da
sie sich verschlechtern kdnnten. Waschen Sie das Gerat nicht
mit direktem Wasserstrahl, da das Eindringen von Wasser die
Sicherheit des Gerats beeintrachtigen konnte. Verwenden Sie
keine korrosiven Substanzen (z. B. Salzsaure], um die Stutz-
bank des Ofens zu reinigen.

Reinigen des Backofens
Es empfiehlt sich, den Backofeninnenraum am Ende jedes

Arbeitstages zu reinigen. Auf diese Weise lassen sich Koch-
reste leichter entfernen, sodass sie beim nachsten Gebrauch
des Backofens nicht verbrennen. Reinigen Sie es prazise mit
heilem Wasser und Seife oder mit den entsprechenden Stan-
dardprodukten.

Reinigen der Backofentiir

Gehen Sie wie folgt vor, um die Backofentir grindlich zu rei-

nigen:

e die Tur vollstandig 6ffnen;

* Setzen Sie die mitgelieferten Stopfen in die ,A"-Locher an
den Scharnieren ein (Abb. 3AJ;

¢ Heben Sie die Tir vorsichtig an und ziehen Sie sie heraus
(Abb. 3B);

* Bringen Sie die Tir wieder in die Ausgangsposition, indem Sie
umgekehrt arbeiten.

Repacing-Backofenlampe
eSchalten Sie das Gerat elektrisch ab; schrauben Sie die Glas-

schutzkappe ab; schrauben Sie die Lampe ab und ersetzen Sie
sie durch eine andere Lampe, die fir hohe Temperaturen (300
°CJ geeignet ist, mit den folgenden Eigenschaften:

* Spannung 230/240 V

e Leistung 15W

e Passung E 14
SetzenSiedieGlaskappewiederaufundschaltenSiedasGeratein.
Setzen Sie die Lampenabdeckung mit den Dichtungen wieder
ein und schalten Sie den Strom ein

Garantie

Jeder Defekt, der die Funktionalitdt des Gerdts beeintrachtigt
und innerhalb eines Jahres nach dem Kauf sichtbar wird, wird
durch kostenlose Reparatur oder Ersatz repariert, vorausge-
setzt, das Gerat wurde gemaB den Anweisungen verwendet und
gewartet und wurde in keiner Weise missbraucht oder miss-
braucht. Ihre gesetzlichen Rechte bleiben unberiihrt. Wenn das
Geratim Rahmen der Garantie beansprucht wird, geben Sie an,
wo und wann es gekauft wurde, und legen Sie einen Kaufbeleg
(z. B. Quittung] bei.

Im Einklang mit unserer Richtlinie der kontinuierlichen Pro-
duktentwicklung behalten wir uns das Recht vor, die Produkt-,
Verpackungs- und Dokumentationsspezifikationen ohne Vor-
ankiindigung zu &ndern.

Entsorgung und Umwelt

Bei der AuBerbetriebnahme des Geréts darf das Produkt nicht
mit anderem Hausmiill entsorgt werden. Stattdessen liegt es
in lhrer Verantwortung, Ihre Abfallausriistung zu entsorgen,
indem Sie sie an eine dafiir vorgesehene Sammelstelle Uber-
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geben. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaB den
geltenden Vorschriften zur Abfallentsorgung bestraft werden.
Die separate Sammlung und Wiederverwertung Ihrer Abfall-
ausriistung zum Zeitpunkt der Entsorgung tragt zum Schutz
natirlicher Ressourcen bei und stellt sicher, dass sie auf eine
Weise recycelt wird, die die menschliche Gesundheit und die
Umwelt schiitzt.

Fir weitere Informationen dartber, wo Sie Ihren Abfall zum
Recycling abgeben kdnnen, wenden Sie sich bitte an Ihr ortli-
ches Abfallsammelunternehmen. Die Hersteller und Importeu-
re ibernehmen weder direkt noch iber ein dffentliches System
die Verantwo